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Tableau de bord de la restauration à Paris en 2020

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Nombre d’établissements
13 153

Nombre de créations
2 337

Nombre d’emplois salariés
93 329
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Répartition des établissements de la restauration par arrondissement

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : équipement commercial, CCI Paris Ile-de-France, APUR
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Evolution des établissements de la restauration

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : équipement commercial, CCI Paris Ile-de-France, APUR
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L’emploi salarié dans la restauration en 2020

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : Acoss
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Evolution de l’emploi salarié dans la restauration par zone

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : Acoss
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Evolution de l’emploi salarié dans la restauration par type à Paris

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : Acoss
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Les créations d’entreprises dans la restauration en 2020

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : INSEE
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Evolution des créations d’entreprises dans la restauration

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Source : INSEE



Panorama de la 
restauration
Tendances
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Impact de la crise sanitaire

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

❑ Crise sanitaire           généralisation du télétravail

❑ Impact négatif sur l’activité, même hors des quartiers d’affaires 

Source : Enquête CCI Paris Ile-de-France – septembre 2021

Quartiers d’affaires
96 % impact négatif

Hors quartiers d’affaires
63% impact négatif
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Impact de l’évolution des comportements

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

❑ Temps pause déjeuner en baisse depuis 15 ans 

Source : Enquête CRISCO / Cervia

1 heure    

35 minutes

❑ Retour à environ 45 minutes depuis 2 ans            
volonté de se « retrouver », de « prendre le temps »



16/05/2022 16

Difficultés de recrutement

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

❑ Difficultés de recrutement pour 72% des établissements de restauration

Source : Enquête CCI Paris Ile-de-France – septembre 2021
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Difficultés de recrutement

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

❑ Principaux métiers en tension en France

Source : Enquête Pôle Emploi 2022

2ème place : Serveurs de cafés restaurants
116 000 projets de recrutement dont 7 000 à Paris

4ème place : Aides et apprentis de cuisine, 
employés polyvalents de la restauration
103 000 projets de recrutement dont 6 600 à Paris
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Quelles suites ?

Chambre de commerce et d'industrie de région Paris Ile-de-France

Retour des touristes européens

Fin des mesures sanitaires

Organisation de grands événements

Rebond de la demande 
quid de l’offre ?
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Béatrice GRAVIER 
Directrice des salons

EquipHotel et Sandwich & 
Snack Show

Table ronde
Solutions innovantes 

Témoignages

Damien RODIERE
Directeur général Europe de l’ouest 

TheFork

Marcel BENEZET
Président de la Branche des 

Cafés, Bars, Brasseries
GNI Hôtellerie Restauration

Thibault MERENDON
Fondateur

Fresh Me Up



BOOST 
RESTAURATEURS

LE CLUB DES 
RESTAURATEURS DE DEMAIN 
dédié aux restaurants avec service à table

En partenariat avec 



1 FINALITE:
DÉVELOPPER VOTRE CHIFFRE D’AFFAIRES

4 OBJECTIFS:

01. 02. 03. 04.
Découvrir 

les tendances 
de demain dans le 

secteur de la 
restauration

Bénéficier 
d’expertise et de 

retours 
d’expériences

Échanger
entre pairs, 
élargir votre 

réseau

Profiter 
d’offres 

préférentielles et 
participer à des 

événements 



C

10 TEMPS FORTS PAR AN
3 FORMATS DIFFERENTS

LE RDV DES 
EXPERTS

Table ronde regroupant des experts de la 
thématique abordée

89

LES LAB 
SOLUTIONS

Des startups pitchent et proposent leurs solutions et 
offres préférentielles aux adhérents du club

LES LEARNING
EXPEDITIONS

Visite dans des lieux inspirants et retours 
d’expériences de restaurateurs



THÉMATIQUES 2022 - 2023



PREMIER TRIMESTRE 
AGENDA

LE RDV 
DES EXPERTS

COMMUNICATION DIGITALE
• Rencontre avec un 

community manager 
spécialisé en restauration

• Programmer et optimiser sa 
présence grâce à des outils

19/09 17/10

LE LAB
SOLUTION

LEARNING
EXPEDITION

7/11

PILOTAGE DU RESTAURANT
• Digitaliser sa gestion des 

approvisionnements et des 
stocks

• Application de gestion des 
plannings

SALON EQUIPHOTEL
• Visite guidée des espaces 

scénographiés et 
expérientiels.

• Temps d’échange avec des 
architectes
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200 € HT.
Porteurs de projets

400 € HT.
Restaurateurs exploitant un restaurant

600 € HT
Restaurateurs exploitants plusieurs restaurants

TARIFICATION NOS 
PARTENAIRES



CINDY OMONT
comont@cci-paris-idf.fr

07 64 49 28 98

CONTACTEZ-NOUS

Plus d’information www.cci75.fr



Place au networking !

Dégustation de l’apéritif 
bio sans alcool OSCO

www.oscodrinks.com
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https://www.oscodrinks.com/


Tout savoir sur votre CCI : www.cci75.fr

Suivez-nous sur CCI Paris

@CCI_75

CCI Paris 

@CCI_paris 


